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Un aporte de La Prensa Austral y CEQUA

GENERALIDADES DE LAS AI.GAS

as algas son organismos que viven en ambientes acuaticos o

muy hdmedos. Son similares al grupo de las plantas, al ser
los productores de las cadenas troficas pero del ecosistema
marino (autotrofas) y al abastecer al planeta de un gran
porcentaje de oxigeno. Aunque no poseen verdaderas raices,
fallos ni hojas.

Algunas de ella generan grandes bosques submarinos (ej: huiro),
pero otras viven de forma independiente.
Las algas son fundamentales para
otros animales, ya que sirven como
alimentacion, refugio y proteccion.

Etlmologlas

(origen de las palabras)

AUTOTROFO: Elabora su propio alimento, a partir de la
energia solar (fotosintesis)
(deriva del griego, prefijo aufo=propio, uno mismo y
trofos=alimentacion)
anténimo (significado opuesto) es
HETEROTROFO: Se alimenta a partir de otros organismos.
(deriva del griego, prefijo heteros=otro, diferente y

iii I trofos=alimentacion)

a “jwuﬁp Escribe que tipo de alimentacion posee cada
1  organismo (autétrofo-heterdtrofo)

Las algas también se cla-
sifican por su pigmento en:
chlorophytas, rhodophytas vy
phaeophytas.

Etimologia: chloro (verde),
rhodo (rojo), phaeo (pardo),
phyta (alga)

De acuerdo al color de las especies, une las & :’iwwb
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especies de acuerdo a su clasificacion. 2

Ulva lactuca @

(lechuga de mar) O Phaeophyta

Gigartina
skottsbergii (2
(luga roja)

OChlorophyta

Y& Durvillaea
R\
b > antarctica @
(cochayuyo)

O Rhodophyta
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i' Schizymenia sp ‘;

j Mucho ojo !

Segln su tamafio se clasifican en:

Macroalgas (macro: grande)
visibles al ojo humano.
Microalgas (micro: pequefo) no
visibles al ojo humano “algas
microscopicas que nadan en aguas
libres (fitoplancton)”

Senala otras 2
palabras que conozcas
que comprendan los
prefijos “macro” y

“micro”
1. Macro Partes de una macroalga
(en su conjunto
2. Micro se llama “"TALO")

a k-iWu \D De acuerdo a la imagen, completa la definicion

de la estructura que corresponda.
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QO0PA DE ALGAS

Bucea al fondo marino de nuestra region vy
encuentra 17 de sus macroalgas.
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COCHAYUYONLENTC
MONOSTROMAETUE
LUVUGAACERAMI UMP
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ENTEROMORPHADE
CALLOPHYLLI SVJVY
VTSTUVULVAOAWEI
CACROSI PHONI AE
NOTHOGENI AREUVUW
BRYOPSI SO0OO0XYZX
CLADOPHORARBTOP

luga - nothogenia - cochayuyo - acrosiphonia - gigartina-
huiro - enteromorpha - ptilonia - bryopsis - cladophora -
callophyllis - monostroma - ulva - coralina - ceramium -
luche - coralina
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Sabias que de las 444
especies de macroalgas
descritas para todo
Chile continental, 234 se
encuentran en la Region
de Magallanes y Antartica
Chilena—

?
Y A CUECTIONARIO

13En qué son similares las
algas a las plantas?

2. Menciona 3 beneficios
que proporcionan las algas
a otros animales.

e 1 pizca de sal y pimienta

CEVICHE

DE COCHAYUYO

Ingredientes
* 1 paquete de cochayuyo
e 1 cebolla morada
e 1 pimentén rojo
® 1 manojo de cilantro
e 1 chorrito de aceite
e 1 taza de jugo de limon

e 1 palta (opcional)
e 1 recipiente (fuente,
bowl, etc.)

Advertencia: (el adulto
debera hervir el
cochayuyo y picar todos

lo ingredientes, los nifios

(as) podran agregar cada
uno en un recipiente,
sazonar y revolver)

Preparacion
12 paso  hervir el
cochayuyo durante 20
minutos en una olla con
agua (luego colar y lavar
bien) y cortar en cubitos.
22 cortar cebolla (lavar con
agua, sal y apretar para
sacar dacido), pimenton vy
palta en cubitos.
32 lavar el perejil bajo el
chorro de agua vy picarlo.
42 mezclar todos los
ingredientes trozados en
un recipiente
5 2 alifiar con chorrito de
aceite, jugo de limén, sal
y pimienta.

(PdNoNU4S2040DW ‘'SNQOUDIW:TR) 1€ PDPIAILIY
o pyAydoapyd ¢ - ppAydopoyd z - ppAYdoIo|Yd T :Z POPIALIIY e 2u42d A 04140Yyd :50404404242Y/Djup|d A DB|D :5040440IND i POPIAILOY e UQI2D2}0.4d
A 01bngau ‘uoiopjUBWIY 2 - "0uabixo ap pyaup|d |0 U2224SDAD A SD4OJ4O4ND ‘DIYOL4 DUBPDI D] U2 S24049Npodd UOS °| :01UDUOI4SEND S2UOIIN|OS



